
Schlesische Weihnachtsbratwurst vom Kalb
wird traditionell langsam in Butter gebraten

Feines vom Eifelrind
Rindergulasch
mit unserer Rezeptempfehlung für 
einen Burgunder Gulasch

Rinderbraten
mit unserer Rezeptempfehlung für 
einen Schmorbraten nach Jäger Art

Rinderfilet
am Stück oder als Steak

Direkt vom Hähnchenhof zur Nieden
Puten
zwischen 4 und 8kg
Gänse von der Weide
zwischen 4 und 7 kg

 

 
  

EMPFEHLUNGEN  
FÜR DAS  
WEIHNACHTSFEST 2024

NOCH AUF DER SUCHE 
NACH EINEM 
WEIHNACHTSGESCHENK? 
Bei uns gibt's Geschenkgutscheine oder  
Präsentkörbe ab einem Wert von 25 EURO.

Metzgerei Heinz Ropertz · Oberhutstraße 26 · 53474 Ahrweiler    
Tel. 02641 34668 · info@metzgerei-ropertz.de · www.metzgerei-ropertz.de

Nur am 23. & 24. 12. erhältlich. 
Verzehr innerhalb von 2 Tagen!



Menge Artikel Vaku.

MEINE BESTELLUNG
Vorbestellungen bitte bis spätestens Samstag, 7. Dezember 2024  

Gewünschte Zahlart bei Lieferung Barzahlung Überweisung

Name, Vorname

Straße, Hausnummer

PLZ, Ort

Telefonnummer

*Innerhalb der Stadt 
Bad Neuenahr-Ahrweiler

Lieferung am*
Sa. 21.12.

 ab 08:00 Uhr
Mo. 23.12.

 ab 15:00 Uhr
Di. 24.12.

ab 08:00 Uhr

ÖFFNUNGSZEITEN WEIHNACHTEN

WINTERFERIEN 2024/2025

LADEN:
Montag, 23. Dezember  08:00 – 17:00 Uhr
Dienstag, 24. Dezember  08:00 – 12:00 Uhr

ABHOLSCHALTER: 
Vorbestellungen können zudem zu folgenden Zeiten an unserem
Ho�tor abgeholt werden. Bitte beachten, dass hier aus 
organisatorischen Gründen nur EC-Zahlung möglich ist.

Montag, 23. Dezember  08:00 – 18:00 Uhr
Dienstag, 24. Dezember  08:00 – 12:00 Uhr  

Ab 25. Dezember 2024 machen wir Betriebsferien und sind ab 
Donnerstag, den 9. Januar 2025, wieder persönlich für Euch da.

Unsere Wueschkess am Ahrweiler Winzerverein, Walporzheimer Str.19, 
wird während der Ferien befüllt.

WIR WÜNSCHEN EINE 
SCHÖNE ADVENTSZEIT,
EIN FROHES WEIHNACHTSFEST UND
EIN GESUNDES NEUES JAHR 2025!

Abholung am
  


